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Bar Restaurants Events Getränkekarte Ausgabe #2023 

  

Die besten Getränke der Stadt   

Biere vom Fass 
Alle Fassbiere auch als Radler oder Schmutz  

 

Veltins Pilsener  

0,2 L  2,4 

0,4 L  3,9  

0,5 L  4,8 

Grevensteiner naturtrübes Landbier  

0,3 L  3,4  

0,5 L  5,3 

Grevensteiner helles Landbier  

0,3 L  3,4  

0,5 L  5,3 

Aktions Bier 

0,3 L  3,4  

0,5 L  5,3 

Purezza Premium Wasser 

Sprudel 0,35 L 2,4 0,75 L 5,1 

Naturell 0,35 L 2,4 0,75 L 5,1 

Flaschenbiere   

Veltins  0,33 L  3,3 

Pülleken  0,33 L  3,3 

Veltins AF 0,0% 0,33 L  3,3 

Radler AF 0,0% 0,33 L  3,3 

 
Soft-drinks   

  

Coca-Cola 0,2 L 2,6 0,4 L 3,8 

Zero   0,2 L 2,6 0,4 L 3,8 

Fanta  0,2 L 2,6  0,4 L 3,8 

Sprite  0,2 L 2,6  0,4 L 3,8 

Ginger Ale   0,2 L 2,9 0,4 L 3,9 

Bitter Lemon 0,2 L 2,9 0,4 L 3,9 

Wild Berry   0,2 L 2,9 0,4 L 3,9 

Meisels Weisse 
Weizenbiere 
Hefeweizen  0,50 L  4,8 

Kristallweizen 0,50 L  4,8 

Dunkles Weizen 0,50 L  4,8 

AF-Hefeweizen 0,50 L  4,8 

Säfte 
als Schorle  0,4 L 3,9 
Orange  0,4 L 4,9 

Apfel   0,4 L 4,9 

Kirsche  0,4 L 4,9 

Maracuja  0,4 L 4,9 

Ananas  0,4 L 4,9 

Banane  0,4 L 4,9 

Rhabarber  0,4 L 4,9 
 

Heißgetränke 

Cafe Créma   2,4  

Espresso   2,2  

Cappuccino   3,3  

Milchkaffee   3,3  

Latte Macchiato  3,3  

Karamell-Macchiato 3,6  

Heiße Schokolade  3,3 
mit Sahne    

verschiedene Teesorten 3,0 

Frische Minze  3,5  

Frische Ingwer Zitrone 3,5  

Heiße Zitrone  3,5 

  

          

     
      
 
 

Was ist Unser Sweet and Sour 
mix? 

Das hauseigene Rezept für unseren Sweet & 

Sour Mix ist eine Mischung aus 

Zitronensaft, Limettensaft, Zucker und 

Wasser, welcher jedem Getränk den extra 

Frischekick gibt. 

 
Hausgemachte Limonaden 
Wahlweise mit Wasser oder mit schwarzem Tee 
Passion    5,6 

Maracujasirup, Sweet & Sour Mix, 

Orangensaft, Minze  

Granate    5,6 

Granatapfelsirup, Sweet & Sour Mix, 

Minze  

Himbeere Rhabarber 5,6 

Himbeersirup, Rhabarbersaft, Sweet & 

Sour Mix, Minze  

Mango    5,6 

Mangosirup, Sweet & Sour Mix, Ginger 

Ale, Minze  

Cherry Blossom  5,6 

Kirschsirup, Sweet & Sour Mix, 

Zitronenlimonade, Minze 

Kiwi-Apfel   5,6 

Kiwisirup, Sweet & Sour Mix, Apfelsaft, 

Minze  

Peach    5,6 

Pfirsichsirup, Sweet & Sour Mix, 

Maracujasaft, Minze  

Blueberry   5,6 

Blaubeersirup, Sweet & Sour Mix, 

Minze   

Lemon Mint   5,6 

Sweet & Sour Mix, Zitronenlimonade, 

Minze 

 

Aperitif 
 

Amerie Münsterländer  6,2 
Amerie Himbeere Likör, Prosecco, Soda, 

Minze 

Déjà-Vu Tonic  6,2 

Déjà-Vu, Tonic, Rosmarin, Orangenscheibe 

Déjà-Vu Wild Berry  6,2 
Déjà-Vu, Wild Berry, Beerenmischung 

Déjà-Vu Spice Root  6,2 

Déjà-Vu, Ginger Beer, Sweet & Sour Mix, 

Basilikum 

Lemon-Spritz  6,2 
Limoncello, Prosecco, Soda, 

Zitronenscheibe 

Aperol Spritz  6,9 

Aperol, Prosecco, Soda, Orangenscheibe 

Lillet Wild Berry   6,9 

Lillet Blanc, Wild Berry, Beerenmischung 

Alkoholfrei 
 

Nobis Aperitivo Rhabarber  5,9 

Limetten, Rhabarbersaft, Rohrzucker, 

Tonic, Sweet & Sour Mix, Minze 
 

Nobis Aperitivo Maracuja 5,9 

Limetten, Maracujasaft, Rohrzucker, 

Tonic, Sweet & Sour Mix, Minze 
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Wein ist zum Genießen da 
Jeder Schluck ein Genuss 

  

 
So schmeckt Italien 

Wir lieben es, die Sinne zu verwöhnen. Wir 

lieben das Klirren der Gläser und den ersten 

köstlichen Schluck. Wir lieben es, den perfekten 

Wein zu finden, der ein gutes Essen begleitet. 

Roséwein 

Primitivo 

Rosato  0,2 L 7,6 0,75 L   23,9 

trocken  

 

  

Rotwein 
Primitivo 

Riserva  0,2 L 9,9 0,75 L   25,9 

trocken  

Rebsorte: Primitivo 

 

Appassimento 0,2 L 9,9 0,75 L   25,9 

lieblich  

Rebsorte: Primitivo 

 

Salento  0,2 L 6,7 0,75 L   23,9 

halbtrocken  

Rebsorte: Primitivo 

 

Primitivo Bio 0,2 L 7,6 0,75 L   21,9 

halbtrocken 

Rebsorte: Primitivo 

 

Primitivo Alternativa 0,2 L 7,6 0,75 L  21,9 

Alkoholfrei 

Rebsorte: Primitivo 

"Der Beste Wein ist der, den 

wir mit Freunden Trinken." 

  

 

Weißwein 

Grillo  0,2 L 7,2 0,75 L   23,9 

halbtrocken 

 

Nobis 

Grauer Burgunder  0,2 L 6,7 0,75 L  23,9 

trocken 

 

Zehnthof Kruger 

Würzer & Scheurebe 

Süß    0,2 L 7,6 0,75 L   23,9 
 

 

Moscato  0,2 L 7,6 0,75 L   23,9 

halbtrocken 
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 Cocktails 
Probiert unseren beliebtesten Cocktail Joy of Love ♥ 

 

 

 

 
 

Der Knüller des Hauses 
 

Mystic Jinn 8,6 
Gin, Energy, Fruchtsirup, Minze, 

Limette  

Joy of Love ♥ 8,6 
Gin, Pfirsichlikör, Limette, 

Grenadine, Maracujasaft, Sweet & 

Sour Mix 

Hirschblut 8,6 
Jägermeister, Grenadine, 

Orangenlikör, Orangesaft, 

Maracujasaft  

Fluch der Karibik 8,6 
Bacardi, Havanna Club Especial, 

Zitronensaft, Orangensaft, 

Maracujasaft, Grenadine  

Lynchburg Lemonade 8,6 
Jack Daniel´s, Orangenlikör, 

Sprite, Zitronen, Limette  

Alkoholfrei 

No! Sex on the Beach 7,6 

Pfirsich, Cranberry, Ananassaft, Orangensaft 

Raffaelo 7,6 

Sahne, Kokossirup, Weiße Schokolade, 

Ananassaft, Raffaelo 

Ipanema 7,6 

Ginger Ale, Rohrzucker, Limette 

Virgin Mojito 7,6 

Limette, Minze, Minze, Rohrzucker, 

Sodawasser 

 

 

 

              

 

Der Cocktail Knaller 
Long Island Ice Tea 9,1 

Vodka, Tequila, Gin, Bacardi, Sweet & Sour Mix, Cola  

Zombie 9,1 

Rum Weiß, Brauner Rum, Orangenlikör, Sweet & Sour Mix, Zuckersirup, Grenadine, Orangensaft  

 

 

Die Rocks   

Basil-Gin 6,8 

Gin, Déjà-Vu, Basilikum, Limette  

Watermelon-Rum 6,8 

Havanna Club, Wassermelone, Minze,  

Limette  

Marokko 6,8 

Malibu, Lillet, Maracuja, Sweet & Sour 

Mix, Minze  

Lillet Basil 6,8 
Lillet Blanc, Kiwi, Sweet & Sour Mix, 

Basilikum  

  

Classics 

Sex on the Beach 8,6 

Vodka, Pfirsichlikör, Cranberry, Ananassaft, 

Orangensaft  

Piña Colada 8,6 

Malibu, Sahne, Kokossirup, Ananassaft  

Tequila Sunrise 8,6 

Tequila, Orangensaft, Grenadine  

Swimmingpool 8,6 

Rum, Blue Curacao, Kokos, Ananassaft, Sahne  

Caipirinha 8,6 

Pitu Cachaça, Rohrzucker, Limette, Zuckersirup,  

Sweet & Sour Mix 

Mojito 8,6 

Bacardi, Zuckersirup, Sweet & Sour Mix, Minze, 

Soda  

 

 

Der Knüller am 
Mittwoch 

Bergfest 

Der Knüller am 
Donnerstag 

Ladies-Night 

Der Knüller am Freitag 

Happy Hour 

   

Veltins 0,4L 

3,50€ 

Alle Aperitifs 

5,40€ 

Alle Cocktails außer „Der 

Cocktail Knaller“ für 6,90€  

17 – 22 Uhr 
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Spirituosen 
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 Whisky 
 

Jack Daniel‘s old no7  3,0 

Johnny Walker Black  3,0 

Johnny Walker Green  6,0 

Jim Beam    3,5 

 

Kräuter 

Jägermeister   2,5 

Ramazotti   2,5 

Naturlikör Sechser  3,0 
 

Liköre 

Bielefelder Luft  2,0 

„Apfelkorn“   2,0 

Likör 43   2,5 

Sasse Kakao Nuss  3,0 
 

Obstler 

Prinz Hausschnaps  2,0 

 

Tequila 

El Jimador   2,5 

Anis 

Ouzo 12   2,5 

Sambuca   2,5 

Wacholder   2,0 

Cremig 

Baylies   2,5 

Korn 

Lagerkorn   3,0 
    

Specials 

ÖL-Pfütze   3,5 

 

  

    

 Gin 

Fords-Gin    3,5 

Rum 

Bacardi    2,5 

Havana Club Anejo 3 Anos 2,5 

Havana club Espezial  3,0 

Havana Club Anejo 7 Anos 3,5 

Vodka 

Koskenkorva   2,5 
 

 

  

 
 

 

 
 

  

    

    

 Beliebte Longdrinks  
alle Spirituosen auch als Longdrink mit 4cl 
 

Jacky Cola    6,9    Vodka Lemon    6,9 

Jacky Apple Ginger   6,9    Screwdriver    6,9 

Cuba Libre    6,9    Gin Tonic    6,9 

Vodka Energy    6,9    43er Milch    6,9 

Whisky Soure    6,9    Margherita    6,9 

Aperol Soure    6,9    Daiquiri     6,9 
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Aktuelle Speisen im Restaurant Nobis Spenge  

Ausgabe #2023 

   

   

   
 

Vorspeisen  
 

Bruschetta 8,9 
4 Scheiben 

Mix aus Tomaten und Cherry-

Tomaten mit Zwiebeln, Knoblauch 

und Basilikum, Parmesankäse auf 

unserem hausgemachten Baguette. 

White Tiger Garnelen 18,9 

White Tiger Garnelen in 

Knoblauchöl gebraten auf einem 

Rucola Salat mit Cherry-Tomaten, 

Zitronen und Parmesankäse 

 

Champignon-Pfanne 7,9 

Gebratene Champignons in 

Cremiger Knoblauch-Weißweinsoße 
 

 

 

Snacks 
Nachos mit Käse 5,9 

 

Brot Körbchen 3,2 

 

 

 

  

 

 
 

Die Knüller aus der Pfanne 
 
 
 
 
 
 

  

 
 

 

 

 
  

Nachtisch  
 

Schoko Brownie  7,9 

Hausgemachte Brownie Küchlein 

 

 

  

Kids 
nur für unsere kleinen Gäste bis 10 

Jahre 

Kiddi-Teller 6,6 

5 Chicken Nuggets mit einer kleinen 

Portion Pommes und Gemüsesticks  

Kiddi-Burger 8,8 

Hamburger nur mit Fleisch, 

Brötchen und Ketchup mit Pommes 
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Kartoffel Pfanne 13,8 

Mit Rosmarin gebratene Kartoffeln, mediterranem Gemüse und 

Schafskäse Topping 

 

Beschwipstes Hähnchen 15,9 

Hähnchenbrustfilet in Weißweinsoße mit Tomate und Mozzarella 

überbacken 

 

Salate 
 

Ziegenkäse Cashew Salat 17,9 
Ziegenkäse, Cashewkerne, hauseigene Salatmischung, Kirschtomaten, Gurken, Paprika, 

Zwiebeln, Möhren. 

 

Grill Hähnchen Salat 17,9 
Hähnchenbrustfilet, Parmesankäse, hauseigene Salatmischung, Kirschtomaten, Gurken, 

Paprika, Zwiebeln, Möhren. 

 

Mediterraner Grillsalat 15,9 
Mediterranes Gegrilltes Gemüse, hauseigene Salatmischung, Kirschtomaten, Gurken, 

Paprika, Zwiebeln, Möhren. 

 

Dressing: Joghurt, Essig & Öl, Himbeere-Mango, Honig-Senf 



 

Restaurant 

Bar 

Events 

Die neusten Burger 
des Hauses 

Ausgabe #2023 

 

 

Ihr habt die Wahl 
 

 „Homestyle Bun“     

 

Alle Burger werden mit Pommes 
und einem kleinen Salat serviert 

Brioche Bun 

 

 

 

 

 

 
Dorfsheriff   18,9 

 
Rinder-Patty, Bacon, Spiegelei, Käse, 

Tomaten, eingelegte Gurkenscheiben, 

Zwiebeln, Salat und hauseigene 

Burgersoße 

 

Geile Boulette  17,2 

 
Rinder-Patty, Jalapeños, Käse, Tomaten, 

eingelegte Gurkenscheiben, Zwiebeln, 

Salat und Chili Cheese Sauce 

 

Crispy-Chicken 16,9 

Knuspriges Chicken Patty, Käse, 

Tomaten, eingelegte Gurkenscheiben, 

Zwiebeln, Salat und Sweetchili Soße 

 

 

 

Side Orders  

 

Pommes Frites 4,9 

Nobis Fries 4,9 

Süßkartoffelpommes 6,9 

 

Chicken Nuggets 6,9 

Falafel 7,9 

 

Kleiner Salat 4,6 

 

 

 

Dips & 
Zusatz 

 
Dips je 0,6€ 

Chili-Cheese-sauce, 

Burgersoße,  

Ajoli, Kräuterquark, Käsesoße,  

BBQ-sauce, Salsa, Sweetchilli,  

Mayonnaise, Ketchup, 

Hollandaise 
 

 

Zusatz: Bacon 2€, Ei 1€, 

Schmorzwiebeln 1€, Röstzwiebeln 

1€, Käse 1€, Patty 2,9€, 

mediterranes Grillgemüse 2€ 

  

Mäusefänger  16,9 

 
Rinder-Patty, Käse, Tomaten, 

eingelegte Gurkenscheiben, 

Zwiebeln, Salat und hauseigene 

Burgersoße 

 

Gartentroll  16,9 

 
Mediterranes geröstetes Gemüse, 

Käse, Tomaten, eingelegte 

Gurkenscheiben, Zwiebeln, Salat 

und Kräuterquark 

 

Falafel-Burger 17,2 

Falafel, Käse, Tomaten, 

Gurkenscheiben, Zwiebeln, Salat 

und Kräuterquark 

 

 

 

 

 

 

Thommy´s Spezial  21,9 

 

Saftige Hausgemachte Rinder-Pattys,  

belegt mit Käse, Bacon,  

Schmorzwiebeln, Champignons,  

Weichkäse, Tomaten, eingelegten 

Gurkenscheiben, Zwiebeln und  

frischem Salat in unserem  

Brioche Bun bestrichen  

mit der hauseigenen Burgersoße  

und Käsesoße 

 

 

Dirty-Cheese 18,9 

Pulled Pork, Käse, Zwiebeln, Salat, BBQ soße und 

hauseigene Käsesoße  

 

Philly Cheesesteak 21,9 

Entrecôte Streifen, Geschmorte Zwiebeln und Paprika, 

Käse, Salat und hauseigenen Käsesoße 
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Aglio e olio   14,2 

Tagliatelle mit Kirschtomaten, Knoblauch, Zwiebeln, 

Olivenöl und Rucola 

Aglio e olio   Garnelen   18,2 

Tagliatelle mit Kirschtomaten, Knoblauch, Zwiebeln, 

Olivenöl, Rucola und Garnelen 

Aglio e olio   Hähnchen 18,2 

Tagliatelle mit Kirschtomaten, Knoblauch, Zwiebeln, 

Olivenöl, Rucola und Hähnchenbrustfilet streifen 

Pasta Vino 15,8 

Tagliatelle in unserer Hausgemachten Weißwein Soße 

Napoli 15,8 

Tagliatelle in unserer Hausgemachten Tomaten Soße 

Champignon Rahm 15,8 

Tagliatelle in unserer Hausgemachten Champignonrahm Soße 

 

 

 

 

         

 

 

 

Die Besten Schnitzel der Stadt 
 

Ihr habt die Wahl  Hähnchen mit Knusperpanade Schweinlachs mit Pankopanade  

Wiener Art 18,9 

serviert mit Pommes und einer kleinen Salatbeilage 

 

Hollandaise 21,8 

serviert mit Hollandaise Soße, Pommes und einer 

kleinen Salatbeilage 

 

 

 

Margherita 11,9 

Hausgemachte Tomatensoße, Käse  

Funghi 13,0 

Hausgemachte Tomatensoße, Käse, frische 

Champignons  

Salami 14,2 

Hausgemachte Tomatensoße, Käse, Salami  

Schinken 14,2 

Hausgemachte Tomatensoße, Käse, Schinken  

 

Jäger Art 21,8 

serviert mit hausgemachter Champignonrahmsoße, 

Pommes und einer kleinen Salatbeilage 

Vino 21,8 

serviert mit Weißweinsoße, Pommes und einer kleinen 

Salatbeilage 

 

 

 

Spezial 14,2 

Hausgemachte Tomatensoße, Käse, Salami, Schinken, 

frische Champignons   

Tonno 14,6 

Hausgemachte Tomatensoße, Käse, Thunfisch, 

Zwiebeln  

Holo  15,9 

Hausgemachte Tomatensoße, Käse, Zwiebeln, 

Hähnchenstreifen,  Sauce Hollandaise  
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Wir servieren euch Frische Genüsse aus der Pasta-Welt: Entdecken Sie unsere Tagliatelle-
Kreationen in vielfältigen Variationen, liebevoll und frisch für Sie zubereitet. 

 

Pizza 


